
B R A S S E R I E  M E N Ü    1 0 5
(5 GÄNGE)

TATAKI VOM BLACK ANGUS
kurz angebratenes Filet mit Daikon Tsuma, 

hausgemachter Ponzu, Tsukuri-Sauce und geriebenem Hon-Wasabi
afo

*****
TSUKUNE VOM WAGYU

Bällchen vom faschierten Wagyu-Rind mit gebratenen
japanischen Edelpilzen, Pi lzcreme, Vogelmiere und Sojajus

acfmo
*****

CONTEMPORARY SUSHI SHIKI -STYLE 
abcdfhmnor

*****
GEBRATENE LACHSFORELLE

mit einer Variation vom Sellerie,
Su-Miso, Wasabiblüten-Zwiebel-Dashi und Schnittlauch

- auf Wunsch mit einer Schale Koshihikari Reis -
adfglo - mit laktosefreien Milchprodukten

*****
MOZART MEETS SHIKI  

Schoko-Marzipan-Mochi mit Pistazien-Mousse, 
Zwergorangen, Nougatcreme und Marzipan-Eis

acgho - mit laktosefreien Milchprodukten

D A S  V E G A N E  B R A S S E R I E  M E N Ü    9 0
(5 GÄNGE)

K AROTTE UND MYOGA
glacierte Karotten und eingelegte Myogaknospen  

mit Karotten-Misocreme, Su-Miso,
Radieschen und Vogelmiere

   VEGAN - afo
*****

AGEDASHI TOFU ANK AKE
fr itt ierte Seidentofuscheiben mit Daikon-Oroshi , 

Ingwer, Negi-Zwiebel und eingedicktem Soja-Kombu-Dashi
  VEGAN - afo

*****
VEGANE CONTEMPORARY SUSHI SHIKI-STYLE   

VEGAN - afhlmno
*****

VARIATION VOM K ARFIOL
geschmort , eingelegt , als marinierter Salat und Creme,
mit Romanesco-Brokkoli ,  Yuzugel und Umeboshisauce

- auf Wunsch mit einer Schale Koshihikari Reis -
 VEGAN - afo

 *****
MARONI-SCHNITTE

mit eingelegten Granatapfelkernen, Maroni-Whisky-Mochi
und Soja-Joghurt-Granatapfeleis 

VEGAN -  afho

MIT WEINBEGLEITUNG   +62
( ink lus ive e inem Glas Premium Sake) 

MIT SAKEBEGLEITUNG    +78
(mit  5  verschiedenen Premium Sakesorten) 


